
- Collection fêtes 2021 -

tout en douceur(s)



À travers cette nouvelle collection de bûches, d’entremets et de gourmandises, j’ai voulu célébrer
ces doux instants de fin d’année pour terminer vos repas festifs avec légèreté, délicatesse
et gourmandise.

Nous vous souhaitons de très belles fêtes à toutes et à tous !

Cedric Pernot et son équipe

COMMANDES & RÉSERVATIONS :

Par téléphone : 04 79 70 22 62

En boutique : Au Fidèle Berger, 15 rue de Boigne à Chambéry

Sur Internet à partir du 13 décembre : www.cedric-pernot.fr > Commander

44 parts
25,00 €25,00 €

66 parts
50,00 €50,00 €

Douceur des Alpes
Biscuit pâte à choux punché avec un sirop 
à la Chartreuse
Ganache montée au chocolat au lait Guanaja 
Lactée
Croustillant noisettes
Ganache au chocolat noir Illanka parfumée 
à la Chartreuse
Coques de couteaux Opinel© en chocolat noir

Douceur de Noël
Mousse allégée au chocolat au lait Guanaja Lactée
Confit de mandarine
Cristalline aux segments d’orange
Biscuit madeleineRenne

du Père Noël
25,00 €25,00 €

Traineau
du Père Noël

23,00 €23,00 €

Boule
de Noël
27,00 €27,00 €

Sapin
de Noël
25,00 €25,00 €

édition
limitée

édition
limitée

centres de table



44, 66 ou 88 parts
5,50 €5,50 € la part

44, 66 ou 88 parts
5,50 €5,50 € la part

Douceur des îles
Mousse à la mangue et au fruit de la passion 
Compotée de mangue, de fruit de la passion et 
d’ananas
Crémeux au yuzu
Cake au citron

Douceur ardéchoise
Mousse au marron
Crème brûlée à la vanille
Confit de myrtilles
Financier
Biscuit joconde

bûche
entremet

bûche
entremet

44, 66 ou 88 parts
5,50 €5,50 € la part

44, 66 ou 88 parts
5,50 €5,50 € la part

Douceur de Turin
Mousse au chocolat au lait Guanaja Lactée
Morceaux de pommes caramélisées
Crémeux à la noisette
Biscuit aux noisettes
Sablé tassé noisettes aux éclats de noisettes

Douceur chocolatée
Mousse au chocolat noir Guanaja
Crémeux aux chocolats noir Taïnori et au lait 
Guanaja Lactée
Cake au chocolat
Sablé tassé au chocolat au lait Guanaja Lactée
Petits choux à la vanille

bûche
entremet

bûche
entremet



Vacherin
Crème glacée à la vanille

Sorbet à la framboise

Meringues

Chantilly

- recette sans gluten -

Satisfaction
Crème glacée à la vanille, marbrée au caramel à la fleur de sel et éclats de cacahuètes

Crème glacée au chocolat au lait

Caramel à la fleur de sel et éclats de cacahuètes

Sablé tassé au chocolat Gianduja

Glaçage rocher au chocolat noir et éclats d’amandes

mais aussi...
Pour vos moments gourmands, demandez mes mignardises,

mes savoureux macarons aux parfums assortis,
mes truffes, papillotes, chocolats, caramels, mendiants, marrons glacés…

Joyeuses fêtes !

44 ou 66 parts
5,50 €5,50 € la part

44, 66 ou 88 parts
5,50 €5,50 € la part

Macaron aux framboises
Deux disques de macaron
Crème mousseline
Framboises fraîches
Décor en chocolat inédit

bûches
glacées

entremet

44, 66 ou 88 parts
5,50 €5,50 € la part

Douceur provençale
Mousseux au miel
Compotée d’abricot
Pain de Gênes aux éclats d’amandes
Biscuit joconde

bûche
entremet



15, rue de Boigne - 73000 Chambéry
04 79 70 22 62
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